KASE FONDUE

AB 2 PERSONEN
PRO PERSON 200G SCHWEIZER KASE

ZU UNSEREM FONDUE SERVIEREN WIR

BEILAGENSALAT
BLUMENKOHL / BROKKOLI
BROT & KLEINE KARTOFFELN
BIRNE & ITALIENISCHER SCHINKEN

BALSAMICO CHAMPIGNONS

ESSIGGEMUSE

PREIS PRO PERSON 35 EURO

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



ISARFEIN

Herzlich willkommen im Restaurant Isarfein!

Wir freuen uns sehr, Sie personlich bei uns begrul3en zu durfen.
Im Isarfein erwartet Sie ein Ort, an dem kulinarische Genusse
und eine angenehme Atmosphare aufeinandertreffen. Unser

Kichenchef Eik Landfermann
(u.a. 50 Best Chefs Austria Award- Platz 26) und das gesamte

Team legen groBen Wert auf frische, hochwertige Zutaten und

kreative Gerichte, die |hren Gaumen verwohnen.

Ob fur ein entspanntes Abendessen, ein besonderes Event oder
eine Feier im kleinen Kreis — wir bieten [hnen die passende
Location und einen erstklassigen Service.

Neben unserem Restaurantbetrieb haben Sie auch die
Moglichkeit, unsere Raumlichkeiten fur Hochzeiten,
Firmenfeiern oder andere Anlasse zu mieten.

Der Chef personlich steht Ihnen dabei mit Rat und Tat zur
Seite, um |hre Veranstaltung individuell und unvergesslich zu
gestalten. Wir kimmern uns um die Details, damit Sie sich voll
und ganz auf Ihre Gaste konzentrieren konnen.
Im Isarfein legen wir groBen Wert auf eine freundliche und
einladende Atmosphare.

Unser Team freut sich darauf, Sie mit unserem Service zu
begeistern und Ihnen eine schone Zeit zu bereiten.



WELGCOME

ANTIPASTI | WEINBEGLEITUNG
Prosciutto di Parma Gran Riserva

Antipasti | Grissini [ Aufstrich [ Honey whipped Butter | Brot

P.P.ra.%

SUPPEN

THAI-CURRY-SUPPE (7
Friihlingsrollen | Sprossen

i

KURBISCREMESUPPE Iﬂ
Kiirbiskernen | Kiirbisol | Ziegenkdse

[0.5

VORSPEISEN

ISARFEIN SALAT @
Blatesalat | Croticons | Gemiise der Saison karamellisierte Niisse | Hausdressing
14.5
ROTE BEETE CARPACCIO ’
Burrata | Rucola | karamellisierte Niisse [ Croutons [ Balsamicodressing
16.8

BEEF TATAR

Wacheelspiegelei | Triiffelcreme | Bayrische Kresse [ Brot
Vorspeisen Portion mit 9og  15.5 Hauptgang Portion mit 180og.  28.5

ROCK SHRIMP TEMPURA

Garnelen gebacken [ Asia-Mayonnaise | Grapefruitcarpaccio | Wakamealgen

18.0

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



VEGETARISCH W/VEGAN &

KURBISGNOCCHI
in Kiirbisrahm | Hokkaidokiirbis & Kerne [ frittiercer Rucola & Ol | Ziegenkdse
235
ROTES LINSEN DAL MIT TOFU
Tofu gerduchert & gegrille | Rotes Linsen Dal mit Cocosmilch und Tomate

22,5

Fla % 0

HEIMISCHE FORELLE
a la Minute heif$ gerduchert in unserem eigenen Riucherofen (1iymin) Gurkensalat
Bratkartoffeln | Meerrectich | Zitrone

%93

GAMBAS AL PIL PIL
6 Garnelen in Knoblauch-Chilisl mit Limetten Chili-Mayonnaise & Brotkorb

26.5

Bl Bl ST

BAYRISCHE SCHWEINSHAXN FUR 2 PERSONEN
am Tisch tranchiert | Serviettenknddel | Beilagensalac | Biersauce

5 P _
P.P.2g.s

REHRAGOUT
Serviettenknddel | Preiselbeeren | Speckrahm-Wirsing

26.5

DESSERT ¥

SCHOKOLADEN GATEAU MIT FLUSSIGEM KERN
Portweinkirschen | Cocos-Zitronengras-Sorbet

g I

TONKABOHNEN CREME BRULEE
B.&

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



STEAKHOUSE KARTE

FLEISCH CUTS

RINDERFILET CA, 250G
RIEB EYE CA. 25800
CHATEAUBRIAND CA. 450G
T-BONE STEAK CA. 1KG
TOMAHAWK STEAK CA 1,2KG

FISCH CUTS

LACHSEILET CA,. 2000
THUNFISCH STEAK CA. 200G

BEILAGEN

GURKENSALAT

BROTKORRB
MEERSALZ KARTOFFELN
GRILLGEMUSEPLATTE FUR 2 PERSONEN
MAISKOLBEN
GETRUFFELTES KARTOFFELPUREE
BEILAGENSALAT
FRENCH FRIES
CAESAR SALAD KLEIN | GROSS

SAUCEN

HONEY-WHIPPED-BUTTER
DEMI GLACE
TRUFFELJUS

KRAUTERBUTTER
TRUFFELMAYONAISE
LIMETTEN-CHILI-MAYONAISE

ADD ON

SURF & TURF
+ 3 GARNELEN IN KRAUTERBUTTER
+ GANSELEBER 60G

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
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BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



