WELCOME SUPPEN

GEDECK ﬂ THAI-CURRY-SUPPE@
Honey whipped Butter & Brotkorb P.P.4.9 Friihlingsrollen | Sprossen 1.5

ANTIPASTI

WEINBEGLEITUNG SPARGELCREMESUPPE ﬂ
Prosciutto di Parma Gran Riserva weiﬁer und griiner Spargel

Antipasti | Grissini /Aufsl:rich Kerbel | Croutons 9.5
Honey whipped Butter [ Brot P.P.12.5

VORSPEISEN /WISCHENGERICHTE

3 STUCK FINE DE KNUSPRIGE
CLAIRE AUSTERN NO.2 ENTENBRUST
Schalottenvinaigrette Blaukrautsalat | Sesamdressing
Zitrone | Austernbrot 16.5 Erdniisse | Wasabimayonnaise | Mango L7.5
+ jede weitere Auscer 5.5
PINSA &
ISARFEIN SALAT @ Burrata | Kirschcomaten-Chutney
Blattsalat | Crotitons | Gemiise der Saison Basilikum | Oliven | Artischocken 18.5
karamellisierte Niisse | Hausdressing 14.5

ROCK SHRIMP TEMPURA

Garnelen gebacken | Asia-Mayonnaise

ROTE BEETE CARPACCIO ﬂ

Gmpefruitcarpaccio / \X/akamealgen 18.0
Burrata | Rucola | karamellisierte
Niisse | Croutons | Balsamicodressing 16.8 SPARGEL CORDON BLEU

in Panko gebacken | Parma Schinken
BEEF TATAR Bergkdse | Triiffelcreme 16.5

\X/achtelspiegelei / Trilffelcréme
Bayrische Kresse | Brot KURBIS

FALAFELBALLCHEN @
Vorspeisen Portion mit 9og 15.5

Hauptgang Portion mit 180g 285 Blatespinacsalate | Hokkaidokiirbis

Crotitons | Sesamdressing | Toppings 15.5

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR AB DIESEM MONAT KEIN BARGELD MEHR AKZEPTIEREN !
ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



VEGETARISCH

KURBISGNOCCHI /&

in Kiirbisrahm | Hokkaidokiirbis & Kerne

frittierter Rucola & Ol / Ziegenkéise

TRUFFELRAVIOLI ﬂ

in Triiffel-Nufibutter | Parmesan
Ricotta—Trﬁffelfﬁllung

FLEISCH

ISARFEIN BURGER
100% Rindfleisch | Cheddar

karamellisierte Zwiebeln

Triiffelmayonaise | Pommes

2 STUCK
REHKASEKRAINER

Bayrischkmut / Kartoffelpu'ree / Senf

REHGULASCH

Seviettenknodel | Preiselbeeren

Speckrahm Wirsing

BAYRISCHE
SCHWEINSHAXN
FUR 2 PERSONEN

am Tisch tranchiert
Serviettenknodel | Krautsalat

Biersauce

195

26.5

195

P.P.22.5

FI1SCH

HEIMISCHE FORELLE

a la Minute heiﬂ gerc’iuchert n unserem
eigenen Réucherofen (15min) Gurkensalat

Bratkartoffeln | Meerrettich | Zitrone 26.5

SEETEUFEL

Artischocken a la Barigoule | Oliven

Meersalzgnocchi [ Petersilie 28 .0

GAMBAS AL PIL PIL
6 Garnelen in Knoblauch-Chilisl

mit Limetten Chili—Mayonnaise

Wurzelbaguette 255

DESSERT

MOUSSE AU CHOCOLAT /&
Mango | Chili 9.5

SCHOKOLADEN GATEAU /&
MIT FLUSSIGEM KERN

Portweinkirschen /Mangosorbet I1.5

MARILLENKN(")DEL@

Beerenragout | Briochebrésel 10.5

CREME BRULEE ﬂ

Gewiirzorange | Basilikumeis 10.5

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR AB DIESEM MONAT KEIN BARGELD MEHR AKZEPTIEREN !

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BEI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



STEAKHOUSE KARTE

FLEISCH CUTS

RINDERFILET CA. 200G 30
KALBSKOTELETT CA. 350G 25
RIB EYE CA. 250G 26
CHATEAUBRIAND CA. 450G 67
T-BONE STEAK CA. TKG 72
TOMAHAWK STEAK CA 1,2KG 77

BEILAGEN

WEISSER & GRUNER SPARGEL 9.5
MEERSALZ KARTOFFELN 5
GRILLGEMUSEPLATTE FUR 2 PERSONEN 16.5
MAISKOLBEN 5
GETRUFFELTES KARTOFFELPUREE 9.5
BEILAGENSALAT 5.5
FRENCH FRIES 5
CAESAR SALAD KLEIN | GROSS 6 | 16
SAUCEN
SAUCE HOLLANDAISE 5
SAUCE BERNAISE 6
DEMI GLACE 6
TRUFFELJUS 7.5
KRAUTERBUTTER 4
TRUFFELMAYONAISE 6.5
LIMETTEN-CHILI-MAYONAISE 3.5
ADD ON
SURF & TURF
+ 3 GARNELEN IN KRAUTERBUTTER 11.5
+ GANSELEBER 60G 9

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR AB DIESEM MONAT KEIN BARGELD MEHR AKZEPTIEREN !
ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BElI ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



