ISARFEIN

RESTAURANT

TISCHGEDECK SUPPEN

TISCHGEDECK P.P.4.9 THAI-CURRY-SUPPE 14.8
Honey whipped Butter | Brotkorb gebackener Softshellcrab | Sprossen
WEINBEGLEITUNG P.P.12.5 Karotten-Grapefruitsalac

Prosciutto di Parma Gran Riserva Antipasti LEBERKNODELSUPPE

it b A )‘ ] 11.5
Grissint & Aufstrich . e .
; : Rinderconsomme | Schnictlauch
Honey whipped Butter | Brotkorb z .

. PPe Wurzelgemiise

VORSPEISEN ZWISCHENGERICHT

3 STUCK FIN DE CLAIRE ENTENRAVIOLI

AUSTERN Pastinakenpiiree | Vanillekarocten
Schalottenvinaigrecte [ Zitrone Pedro Ximenz Jus 22.5
Austernbrot 15.5

FLAMMKUCHEN W/
+ JEDE WEITERE AUSTER 5.5

Birne | Blauschimmelkdse
ISARFEIN SALAT(Y Walnuss | Creme Fraiche _—
Blacrsalat [ Crotitons | Gemiise der Saison
- ; : FLAMMKUCHEN
karamellisierte Niisse [ Hausdressing 14,5
Prosciutto di Parma Gran Riserva

ROTE BEETE CARPACCIO \4 Hokkaidokiirbis | Pimientos 18.5
Burrata | Rucola | karamellisierce GANSELEBER
Niisse | Croutons o
o rontem 18:8 Sellerie-Apfelpiiree ¢ glasierte Apfel

BIO BEEF TATAR 120G Portweinjus 35.0
W 1il'ﬁ?!:'!,(lf‘f:'.q:'ﬂll'ﬂ. IP'!}_”:'JII(I'FJ'JT[' G E BAC K E N E C A LA M A R I
Bayrische Kresse | Brot 19.5 i & ,
+10G KAVIAR SHOT 16.0 ‘"'-’I_"'.'"””"-”'.""“'”“

Triiffelcreme | Kriutersalat 18.0
KURBIS
FALAFELBALLCHEN(M GAMBAS AL PIL PIL
.H#,m;;p.f”.r:ﬁ.r.ﬂzr [ Hokkaidokiirbis 6 Garnelen in Knoblauch-Chiliol
Croutons | Sesamdressing 15.5 mit Limerten Chili-Mayonnaise

Wurzelbaguette 22.5

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BE| ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



ISARFEIN

RESTAURANT

FLEISCH FISCH

HIRSCHGULASCH HEIMISCHE FORELLE
Briocheknédel | Speckrahmwirsing a la Minute heif gerduchert in unserem
Prsicalliopren 26.5 eigenen R.fufr’r:'r':!fﬁn (1smin)

Beilagensalat | Bratkartoffeln

SCHWEINEBACKCHEN Meerrettich | Zicrone 29.5

in Dunkelbier g:'n'!’”“n:'f S'l'n_j":\"i.rr WOLESBARSCHEILET
Schmorgemiisepiiree | bunte Karotten 24.5
Perlgraupenrisotco | Nussbutterschaum

Rucolaél | Bunter Karotrensalat
RINDERFILET A5

Triiffeljus | Frithlingslauch | getriiffeltes

Jr\-lf!'[[‘.f.-]-l'lrj‘l-“'t'l' 59.0 [) E S S E R T

+ 10G KAVIAR SHOT 16.0

+ “ROSSINI" GANSELEBER 16.0

SCHOKOLADENMOUSSE \d
mit Friichten 9.5

FLANKSTEAK 200G

L N CREME BRULEE W/
Spitzpaprika-Cashewcreme | Pimientos

Balsamicojus | Gemiisechips 255 Lewurzorangencarpaccio 9.5

RIB EYE 250G
SCHOKOLADEN GATEAU

Blumenkohl geroscet & Creme MIT FLUSSIGEM KERN \f’
.t g ? JI’-'“"- s B )
Karase (L feieg el Zwetschgenréster | Pistazieneis 11.5

"ARISCH MARILLENKNODEL (¥

Beerenragout Briochebrosel 10.5

GNOCCH|h¢

. : : R TVARIATION
im Kiirbisrahm | Hokkaidokiirbis | Kiirbiskerne FCRBEVVAR ) @

frittiertem Rucola und Ol [ Picandou ~ 21.5 Pfirsich | Zitrone | Cassis 10.5

\4 VEGETARISCH @ VEGAN

ALLE PREISE SIND IN EURO & INKL. MWST
BE|I ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL



2 e

Bayrische Haxn (1,4 kg)
mit Serviettenknodel, Kriutersalat

und Bierjus

25 Euro p.P.

Seezunge im Ganzen
mit Creme und Blattspinat, neuen

Kartoffeln und Beurre Blanc

69 Euro p.P.

Chateaubriand (450g)
mit getriiffeltem Kartotfelpiiree, Gemiise

und Demi-Glace
oder T-Bone Steak (1kg)
65 Euro p.P.

Ente in 2 Gingen serviert
1.Gang Ente am Tisch tranchiert, Brust mit
Karcoffelrosti, Blaukraucr und Orangenjus
2.Gang Entenkeulen mit Feldsalat, Speck,

Croutons

49 Euro p.P.
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VORSPEISE

Spargelcremesuppe

mit Croutons & Kriuterdl

12,50 Euro

ZWISCHENGANG

Spargelprimavera
weifler & griiner Spurgel, Parmesan,

Olivens]l & Kerbel

15,50 Euro

HAUPTGANG

Spargelrisotto

mit Belkernknolle und Wildkriutersalat

23,90 Euro

Spargel mit neuen Kartoffeln und Sauce

Hollandaise oder Butter

19,50 Euro

Riucherlachs 9,50 Euro
Rinderfilet (120g) 19,00 Euro
Proscuitto di Parma Gran Reserva 9,50 Euro

3 Garnelen 11,50 Euro



